BOCK

Hotel & Restaurant

- Unsere Speisekarte -

& Vorspeisen

Blattsalate der Saison
mit Wiirfeln vom gerducherten Mozzarella und Gartenkrautern 5,70 €

Hausgemachte Hirschterrine
mit Preiselbeeren und Feldsalat in Nussdressing 7,00 €

Hackerle vom Ostsee-Matjes
mit Zwiebeln und Gurken auf gerdstetem

hausgebackenen Bauernbrot 8,50 €
& Suppen

Kraftbriihe vom Tafelspitz

mit eigener Einlage und Eierstich 5,40 €
Griine Erbsensuppe

mit gerduchertem Heilbutt und Zitronencroutons 5,80 €
Schaumsiippchen vom Kiirbis 5,80 €

Kraftbrithe mit Ostseefischen,
Nordseekrabben und Kriautern 6,00 €

Wir fordern

(6%

Slow Food®
Dewtsehland eV,

2011




& Zwischengange

Heyers gebratene Gourmetblutwurst

auf Himmel und Erde (Kartoffelpiiree mit Apfelspalten) 10,40 €
als Hauptgang 14,70 €

Lachsklof3chen

mit Dillsauce auf Blattspinat 9,50 €

<& Hausspezialitiiten

Deftig geschmorte Ochsenbacken
mit BIO Spitzkohl vom Guidohof und
Kartoffel-Nussbutter-Piiree 15,70 €

& Hauptgange

Hausgemachte Nudeln
mit Bolognese vom Guidohof-Gemiise und
geriebenem Hartkdse vom Chursdorfer-Wasserbiiffel 11,20 €

Ragout vom Hirsch aus dem Erzgebirge
mit Apfelrotkohl und hausgemachten Spétzle 12,50 €

Niisschen vom heimischen Lamm
mit Rosmarin, griinen Bohnen, dazu Kartoffelgratin 16,80 €

Medaillons vom Koberlander Schweinefilet
mit Kase-Senf-Sauce auf Guidohof-Gemiise,
dazu gebratener Semmelknodel 14,50 €

Gratiniertes Schleienfilet
auf Lauchgemiise, dazu Kriuterkartoffeln 14,50 €

Gebratenes Filet vom Ostseezander
auf Usedomer-Fischkartoffeln mit Rote-Bete-Schaum 16,80 €
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BOCK-Menii

Griine Erbsensuppe

mit gerduchertem Heilbutt und Zitronencroutons
5,80 €

ek

Lachsklof3ichen
mit Dillsauce auf Blattspinat
9,50 €

~kekskeskskskk

Niusschen vom heimischen Lamm

mit Rosmarin, griinen Bohnen, dazu Kartoffelgratin
16,80 €

~kekskskskk

Dessertteller ,,BOCK* oder Kdseauswahl
7,90 €

3-Gang-Menii: 26,30 € (Suppe, Hauptgang, Dessert)
3-Gang-Menii: 28,40 € (Zwischengang, Hauptgang, Dessert)
4-Gang-Menu: 35,20 €
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Vegetarisches Ment
zubereitet aus Gemiise vom Guidohof

Blattsalate der Saison

mit Wiirfeln vom gerducherten Mozzarella und Gartenkridutern
5,80 €

~okekeskoksksk

Schaumsiippchen vom Guidohof-Hokkaido-Kiirbis
5,80 €

~kekeksksksk

Kartoffel-Roggentorte

mit Meerrettichsauce und Roter Bete
12,40 €

~kekskskcksksk

Kompott von Apfeln und Birnen

mit Zartbitter-Schokoladenmousse und Vanillesauce
6,50 €

3-Gang-Menii: 21,70 € (Suppe, Hauptgang, Dessert)
3-Gang-Menii: 22,50 € (Vorspeise, Hauptgang, Dessert)
4-Gang-Menii: 27,30 €
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& Desserts

Heimische Pflaumen
mit Amaretto-Sabayon und Grief3flammerie 6,50 €

Dessertteller ,,BOCK*

auf Biiffelmilch-Vanillesauce 7,90 €
Quarkkeulchen
mit Apfel-Birnenkompott 5,60 €

Hausgemachte Eistorte
mit Schokoladen-Nuss und Aprikosen-Drambuie-Parfait 5,20 €

& Kaffee und Kaffeespezialititen

Wir verwenden Kaffee der Kaffeerosterei
,,Kaffeefee Sachsen* aus Wiistenbrand

Tasse Kaffee 1,90 €
Cappuccino 2,40 €
Espresso 2,00 €

& Briinde, Geiste, Kriuter und Likore

Dirker Williams Birne 2cl 2,80 €
Dirker Haselnussgeist 2cl 3,50 €
Amaro Nonnino 2cl 3,50 €
Grappa Alexander 2cl 2,80 €
Dirker Holunderbliitenlikor 2cl 2,30 €
Bottega Birne oder Pfirsich mit Grappa  2cl 2,30 €
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