Das Jahr geht zu Ende, danke, dass Sie bei uns zu Gast waren, %
danke, dass wir Thre Feier ausrichten durften.

Friedliche, erholsame, genussvolle Feiertage und einen

Jahresstart 2020 mit Freude und Gesundheit wiinschen Ihnen

Ute Striegler
Inhaberin und das gesamte Team

Vorspeisen

Ganseleberterrine an Feldsalat und Cumberlandsauce 8,20

Suppe
Karotten-Ingwer-Siippchen 6,50

Gefliigelkraftbriihe mit Eistich und Gemiisestreifen 5,90

Hauptgang

Gebratenes Filet vom Hasetaler Edelwaller an gezupftem Rosenkohl,
Kartoffeln und Senfsauce 18,50

Mit Honig und Rosmarin gratinierter Ziegenkdse auf Risotto mit jungem
Blattspinat 16,50

Zarter Braten vom heimischen Reh mit gezupftem Rosenkohl
und hausgemachten Semmelknodel 20,90

Feiner Braten von der Gans an Orangensauce mit Apfelrotkohl und

hausgemachten KartoffelkloBen 22,50
Dessert

Hausgemachter Apfelstrudel an Vanillesauce 5,90
Winterzauber

Vanille-Schoko-Eis dazu Schlagsahne, Niisse und Karamellsofe 5,50
Creme Briilee an Apfelragout 8,50

Unsere Lieferanten:

Gans- Charlottenhof Hartensdorf

Reh (erzgeb.Forst)- Wildhandel Miiller Chemnitz

Gemiise- Bio Landgarten Burgstdadt & Guidohof,

Hasetaler Edelwaller- Ihre Vision: eine naturnahe Fischzucht, die langfristig einen echten Beitrag leistet,
um die Uberfischung der Meere zu vermeiden.



Gdnsemenii

Gdnseleberterrine an Feldsalat
und Cumberlandsauce
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Feiner Braten von der Gans an Orangensauce mit Apfelrotkohl und
hausgemachten KartoffelkloBen
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Creme Brilée an Apfelragout

Mendipreis: 35,50

Vegetarisches Mendi

Karotten-Ingwer-Siippchen
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Mit Honig und Rosmarin gratinierter Ziegenkdse auf Risotto
mit jungem Blattspinat
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Winterzauber

Meniipreis: 26,50

Preise verstehen sich in €
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